
In diversi tempi, siamo intervenuti nella fornitura di sistemi di regolazione
della temperatura per gli impianti di produzione del cioccolato. 
Le linee storiche di concaggio e raffinazione, sono state rinnovate 
con un costante e continuativo investimento per migliorarne
la produttività e l’efficienza.
Le nostre centraline di termoregolazione per questa classica applicazione,
sono costituite da una sezione di riscaldamento asservita dal vapore 
che arriva dalle caldaie di stabilimento e dalla sezione di raffreddamento 
con acqua di chiller o torre evaporativa a seconda del tipo di produzione.
Tutte prevedono una interfaccia lato cliente, per poter essere controllate 
da remoto tramite PLC.
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À plusieurs reprises, nous avons été impliqués dans la fourniture de 
systèmes de régulation de la température pour des systèmes de 
production de chocolat.
Les lignes historiques de conchage et de raffinage ont été renouvelées 
grâce à des investissements constants et continus pour améliorer leur 
productivité et leur efficacité.
Nos centrales de thermorégulation pour cette application classique se 
composent d'une section de chauffage alimentée par la vapeur des 
chaudières de l'usine et d'une section de refroidissement avec de l'eau 
provenant d'un refroidisseur ou d'une tour d'évaporation, selon le type de 
production.
Tous les appareils sont dotés d'une interface côté client, ce qui permet de 
les contrôler à distance via un API programmable.


